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MENUANGEBOT

WEIHNACHTEN



Ihr Weihnachtsanlass in der Alten Muhle
Geschatzte Gaste

Sie suchen nach einer aussergewdhnlichen Location fur Ihre Weihnachtsfeier? Da sind Sie bei uns genau richtig. Die Alte MUhle ein
geschichtstrachtiges Gebdude aus dem 16. Jahrhundert bietet viele Moglichkeiten fur Ihren perfekten Anlass.

Kontaktieren Sie uns, um |hr individuelles Angebot zu erhalten und weitere Details zu besprechen.
Wir freuen uns darauf, Ihre Veranstaltung zu einem unvergesslichen Ereignis zu machen.

lhr Team der Alten Muhle

lhre Ansprechpersonen:

Manuela Reichardt Adrian Oehen
Koordinatorin Leiter Hotellerie
Alte Muhle Haslibrunnen AG

Teilen Sie uns allféllige Allergien oder Intoleranzen mit, gerne passen wir das Angebot entsprechend an.






APERO - unsere Empfehlung zur Begriissung CHF 14.00

Geniessen Sie im Garten einen feinen Glithwein vom Feuer umgeben von weihnachtlicher Stimmung. Dazu servieren wir [hnen kostliches Foccacia mit Shrinzwiirfel
und Antipasti Gemiise.

WEIHNACHTSMENU 1 — CHF 56.00

Winterlicher Blattsalat
mit knusprigen Crodtons und hausgemachtem Dressing

* % %
Schweinsgeschnetzeltes Ziircher Art
mit Rastitalern und Bohnenbundel

oder Vegi
Curry mit Linsen

* Kk X

Saisonale Desserttrilogie

Teilen Sie uns allféllige Allergien oder Intoleranzen mit, gerne passen wir das Angebot entsprechend an.



WEIHNACHTSMENU 2 — CHF 76.00

Weissweinsuppe
mit Kaseschaum

* Kk k

Rindsfilet am Stiick an einer Rotweinsauce dazu Kartoffelgratin und saisonales Gemuse

oder Vegi
Cordon bleu Vegi Special mit Kartoffelgratin und saisonales Gemuse

* & X

Desserthuffet
- Schokoladenmousse
- Brownies
- Tiramisu
- Gebrannte Créme
- Fruchteplatte
- Meringues mit Nidle

Teilen Sie uns allféllige Allergien oder Intoleranzen mit, gerne passen wir das Angebot entsprechend an.



WEIHNACHTSMENU 3 — CHF 44.00  Fondue 2 discrétion

Marktfrischer Salat
mit Hausdressing und CroGtons

* % %
Kase-Fondue a discrétion
mit Brot, Kartoffeln, mixed Pickels, Ananas, Birnenhalften

* & X

Vanilleglace
mit heissen Himbeeren

Teilen Sie uns allféllige Allergien oder Intoleranzen mit, gerne passen wir das Angebot entsprechend an.



HERKUNFTSBEZEICHNUNG

Rindfleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Poulet Schweiz
Maispoulet Frankreich
Forelle Schweiz
Lachs Norwegen
Crevetten Vietnam

Teilen Sie uns allféllige Allergien oder Intoleranzen mit, gerne passen wir das Angebot entsprechend an.




IHR KONTAKT

Restaurant Alte Miihle
Muahleweg 23
4900 Langenthal

info@altemuhlelaangenthal.ch
www.altemuhlelangenthal.ch
062 919 89 49

OO

Firr die Zubereitung

unserer Gerichte zustandig:

Jirg Bischof
Kichenchef

Nick Eggimann
Stv. Kiichenchef

Martina Bartschi
Junior Sous Chef



